UMR _
Qu ﬁldwﬁ/

La recherche a 'UMR QualiSud en
direction de la transition écologique

Fabienne Remize et Marc Chillet

Forum International de |'Economie Circulaire -
Atelier « Penser et conduire la transition

écologique dans les territoires »
Mercredi 28 septembre 2016

ONVERSITE |

DAVIGHoN | Rz
UNl\‘EKSlT’E D A‘J'I‘GNON




. oo UNIVERSITE _v/
QualiiSid @ciros @) W ﬁ
DAVIGN()N fa

UMR 95 QUALISUD

Démarche mtegree pour | obten’rlon d allmen‘rs de qualn‘e

et - Cirad)




—

N

tafisud

DAVIGNON

UNIVERSITE DINGNON
7 DES TAYS DE VAUCLUSE

* Montpellier B v
‘Clrad o Agro i

LA REUNION
D’AleNoN S'ourcir aux moades

UNIVERSITE DAVIGNON
ETDES PAYS DE VAUCLUSE

Montpellier

Suplatife]

UNIVERSITE DE
LA REUNION

= Ch Cirad
UM
= UAPV

m SUPAGRO
M La Réunion

W INRA

= Accueil




UNVERSITE |

Q-lﬁl‘éi“ﬂ/ - DAVIGlon | FEEEEEEEEE
Trois enjeux de développements pour construnr&

la politique scientifique de QualiSud

1. La démographie des pays du Sud
s'accroit : déséquilibre demande /
ressources.

2. L'urbanisation : nouvelle diete
alimentaire - transition alimentaire.
Nouvelles exigences des
consommateurs - problémes de santé.

3. Les échanges a I'échelle mondiale -
dynamique des consommations et
préservation de la santé des
consommateurs - Place et atout du

secteur agroalimentaire des pays du
Sud.
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Qualy Le cadre de notre projet : s

élaboration de la qualité des l'aliments du Sud

L'objectif de |'unité est de
développer une démarche
intégrée pour la production
et la préservation de
produits et d'aliments de
qualité optimale dans les

pays du Sud. Nous étudions la qualité des
aliments:

- Sous tous les aspects :
organoleptique, nutritionnels,
sanitaire...

- De la matiére premiere
jusqu’au consommateur
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Qualité multifactorielle / Competences pluruduscuplmalr'es

Qualité
organoleptique

Qualite

. sanitaire
et aromatique

Transformation
de l'aliment

Effet santé
des aliments

Physiologie
de la qualité
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UMR QualiSud a La
Réunion

Reunion Mauritius
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4 enseignants-chercheurs Université
6 chercheurs CIRAD
1 ATER

2 techniciens et 1 IGE (sept 16)
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Nos activités locales

Objectifs:
- Connaissance des pratiques traditionnelles de
transformation des aliments

- Amélioration des pratiques pour augmenter la disponibilité
/ qualité / diversité des aliments

- Développement de nouveaux procédés et savoir-faire

Plusieurs secteurs d’activité
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Maladie des taches noires de |'ananas
Doctorat de Bastien Barral

» Compréhension
des relations hote
/ pathogene

« Mécanismes de

Zone de développement la résistance
du champignon Fusarium
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 Collaboration avec I'Université
d’Antananarivo

« Utilisation d’huiles essentielles

Mycelium development on PDA with the 6 modalities | de Ravensara arom ati ca et de
after 7 days of growth under treatment ]
girofle

- Evaluation de I'effet anti-fongique
* Application aux fruits tropicaux : mangue, banane, papaye
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Biocontrole post-récolte de
I'anthracnose de la mangue
These d'Hugo Dieudonné
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Zone de développement
de Colletotrichum

« Cotutelle avec I'Université de Pretoria (Pr Lise Korsten)

* |Isolement de bactéries de biocontrole dans la flore microbienne locale
« Screening et caracteérisation des mécanismes anti-fongiques

* Modélisation de la croissance du pathogene
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Biopréservation des aliments
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RESEAU MIXTE TECHNOLOGIQUE [ FLOREPRO

LES FLORES PROTECTRICES POUR LA CONSERVATION DES ALIMENTS :
UTILISATION, EFFICACITE ET INTERACTIONS DANS L"ECOSYSTEME MICROBIEN

Integratlon au Réseau Mixte Technologique FLOREPRO
~en 2016

Collaboratlon avec I'Université de Salerno (ltalie, Pr
~ Paola Scarfato) sur les emballages actifs

. Demarrage prochain du projet FLORA4G, appliqué aux
jus et préparations de fruits, en collaboration avec
'TUAPV (Université d’Avignon et des Pays de Vaucluse,
Dr Florence Charles)
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Merci de votre attention



